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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

Sludeng piedtun ~ Jtte vorspeisen

1 7 100g Sunka,maslo,okurka . 69,-
* Schinken, Butter, Gurke

2 100g Cesky salamscibuliaoctem . 49,-
* Bohmische Wurst mit Zwiebeln und Essig

3 4 100g Tresé¢ijatrascibui . 85,-
* Dorschleber mit Zwiebeln

4 100g Nakladany hermelin pikantni . 89,-

* Eingelegter Camembert scharf

Polévhy ~ Suppen
0 13 --- Hovézivyvar s masem a frititovymi nudlemi ... 42,-

* Rindsuppe mit Fleisch und Frittata-Nudeln

2 13 - Cesnekova s osmazenym chlebem ... 42,-
* Knoblauchsuppe mit gerdstetem Brot

15 13 --- Hrachovéa s krutony . 42,-
* Erbsensuppe mit Croutons
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PODAVAME DO 14 HODIN « BIS 14 UHR

150 1,3 100g Madarsky gulas, houskovy knedlik . 174,-
* Ungarischergulasch, Semmelknddel

1,3,7 100g Svickova na smetané, citron, brusinky, slehacka, houskovy knedlik ..... 189,-
* Lendenbraten auf Sahne, Zitrone, Preiselbeeren,
Schlagsahne, Semmelknddel

1,3,7 100g Jeleni kyta peCend, bramborovy knedlik, ¢ervenézeli ... 189,-
* Bratene Hirschkeule, Kartoffelknddel, Rotkohl

1,3,10 100 g Smazeny karbanatek, brambor, rajéatovysalat .. 168,- «
* Gebratener Frikadelle, Kartoffel, Tomatensalat Z

A oznaceni alergenil — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu <
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

Jeply piedloum ~ {aune votspeisen

.‘:‘

HFo 209 3 3ks Michanavejce poitalsku . 75,- o9
38t. e Riihrei aufitalienisch
210 3 3ks Michanavejce nacibulee .
38t. e Riihrei mit Zwiebel
211 3 3ks Selska omeleta,okurka . 138,-
38t. e Bauernomelett mit Gurke
212 3 --- Salam zapeceny s vejci,okurka .. 119,-
» Wurst gebacken mit Ei und Gurke
213 1,3 240g Knedliky s vejci,okurka . 116,
* Knodel mit Ei, Gurke
215 1 --- Topinka s masovousmési . 148,-

) eeeeee®

* Toast mit Fleischmischung

A ot ° °
Pexmasd jidla ~ Hleischlose Speisen
216 1,3,7 100g Smazeny syr, tatarskaomacka .. 178,-
* Gebackener Kidise, Tatarsofse

217 1,3,7 140g SmazZeny syr se Sunkou, tatarskaomacka ... 184,-
* Gebackener Kdise mit Schinken, Tatarsofie
218 1,37 100g Smazeny syr Hermelin, tatarskiomacka ... 179,-
* Gebackener Kdse Hermelin, Tatarsofie
219 13,7 2ks Paladinkys dZzemem (Nutella) a slehackou ... 149,-
28t. ¢ Palatschinken mit Marmelade (Nutella), Schlagsahne

220 1,37 2ks Pala¢inkys dZemem, Slehackou ajahodami ... 168,-
28t. e Palatschinken mit Marmelade, Schlagsahne mit Erdbeeren

1,3,7 2ks Palacinky s dzemem, Slehackou a boravkami ... 168,-
28t. e Palatschinken mit Marmelade, Schlagsahne mit Heidelbeeren

1,3,7 160g Zeleninovy rakousky rizek, zeleninovaobloha ... 148,-
« Gemiise Osterreichischer Schnitzel, Gemiisebeilage

369, 100g Veganské nugetky, zeleninovaobloha(5ks)y @~ ... 164,- _
10,11 * Vegan Nuggets, Gemiisebeilage (5 St.) "

1,7 120g Gnocchis brokolici a syrovo smetanovou omackou, .. 185,- =
sypané syrem Grana Padano :
* Gnocchi mit Brokkoli und Frischkdsesauce, Kdse bestreut Grana Padano

A oznaceni alergeni - viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu < v
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

JIDLA NA OBJEDNAVKU ¢ SPEISEN AUF BESTELLUNG

105 1,3 300g Tajemny talif, zeleninova obloha (150 g smés z vept. masa, 150 g ro$téna) e 485,-
* Der Geheimnisvolle Teller, Beilage (150 g Schweinefleisch, 150 g Rostbraten)

106 200g Rumpsteak se zelenymi lusky a slaninou .. 423,-
* Rumpsteak mit griine Bohnen und Speck

107 7 200g Rumpsteak s peprovou omackou . 423,-
* Rumpsteak mit Pfeffersauce

108 7 10ks Cheddarové nugetky s Jalapenos (blue-scheese, brusinkovd omécka) — weves 229,-
10 Stck  » Cheddar- Nuggets Jalaperios (blue-cheese, Preiselbeersofie)

109 150 g Veprova panenka s peprovou omackou .. 309,-
* Schweinelenden mit Pfeffersauce

110 150 g Veprova panenka se zelenymi lusky a slaninou @ .. 309,-
* Schweinelende mit griine Bohnen und Speck

111 150 g Veprova panenkanahribkach . 309,-
* Schweinelenden auf Steinpilzen

Potouny 2 fovézito masa ~ peisen aus Kindfleisch

225 3 200g Biftek svejcem, zeleninovaobloha . 437,-
* Roastbeef mit Ei, Gemiisebeilage

28 7 150 g Svickova Stroganov, zeleninovaobloha .. 404,-
* Lendenbraten »Stroganov«, Gemiisebeilage

1 200g Biftek s peprovou omackou, zeleninovaobloha ... 434,-
* Beefsteak mit PfeffersofSe, Gemiisebeilage

A oznaceni alergenii — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)
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232 150 g Teleci smazeny rizek, zeleninova obloha veees 309,-
F X0 * Paniertes Kalbssteak, Gemiisebeilage

233 150g Teleci medailonky s hlivou Gstfi¢nou, zeleninova obloha ... 309,-
* Kalbsmadaillons mit Austernpilzer, Gemiisebeilage

234 7 150 g Pytlacky hovézi steak, zeleninovaobloha ... 313,-
* Wilderer Rindersteak, Gemiisebeilage

235 10 150g Luciferské hovézi nudlicky, zeleninova obloha ... 313,-
(svickova na nudlicky, cibule, chilli, kecup, cervené vino)
* Lucifer’s Rostbraten, Gemiisebeilage
(Rindfleisch in Stiicken, Zwiebel, Chilli, Ketschup, Rotwein)

Cpeisen aus Setaeinefleisch

237 150 g Veprovy rizek na Zampionech, zeleninova obloha ... 238,-
* Schweineschnitzel mit Champignons, Gemiisebeilage

238 1,3 150g Smazeny veprovy rizek, zeleninovaobloha ... 229,-
* Paniertes Schweineschnitzel, Gemiisebeilage

239 1,3 150g Smazeny veprovy fizek s Zampionovou omackou veens 238,
* Paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsofie

: v .

: Sotouny  vepiovélo masa

240 150 g Veprovy rizek prirodni, zeleninovaobloha ... 232,-

‘ » Schweineschnitzel Natur, Gemiisebeilage

150 g Veprova panenka s liSkami weee 309,-
* Schweinelenden mit Schwammfiichsen

710 150g Zebracky veprovy Fizek, zeleninovaobloha ... 249,-
* Bettler-Schweineschnitzel, Gemiisebeilage

150 g Husitska smés, zeleninova obloha (kyta, jatra, zampiony, parek) ~ .uue 242,- ;
* Hussitsmischung, Gemiisebeilage (Keule, Leber, Champ., Wiirstchen)

A oznaceni alergenil — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu +
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

#

245 13 150g Cesnekové fizecky, zeleninovaobloha .. 238,-
o * Knoblauchschnitzel, Gemiisebeilage X -
246 150 g Selsky $piz, zeleninova obloha (kyta, slanina, parek, cibule) ... 239,-
* Bauernspiefs, Gemiisebeilage (Keule, Riiucherspeck Wiirstchen, Zwiebel, Knoblauch)
247 150 g Kovariv ohen (ostra smés), zeleninovaobloha ... 2309,-
o Schmieds Feuer (scharfe Mischung), Gemiisebeilage
249 13,7 150g Plnény veprovy rizek smazeny, zeleninova obloha cens 259,
* Gefiiltes paniertes Schweineschnitzel, Gemiisebeilage (Keule, Schinken, Kdise)
250 150 g Veprové nudlicky se Zampiony a kifrenem, zeleninova obloha ... 244,-
* Geschnetzettes Schweinefleisch mit Champ. und Meerrettich, Gemiisebeilage
251 1,3,7 150g Purkmistriiv méSec, zeleninova obloha vees 208,-
* Burgmeisters-Beutel, Gemiisebeilage
252 10 150g Dijonsky veprovy Fizek, zeleninovaobloha ... 239,-

) eeeeee®

* Dijoner Schweineschnitzel, Gemiisebeilage

Potourny z dibesito masa
Speisen aus Gefligellleisct

262 7 150 g Valdstejn, zeleninova obloha (kureci maso, broskev, Sunka, syr) veeee 259,-

» Waldstein, Gemiisebeilage (Hihnchenfleisch, Pfirsiche, Schinken, Kise)

263 1,3,7 150g Kurecirizek smazeny, zeleninovaobloha ... 249,-
* Paniertes Hiihnerfleisch, Gemiisebeilage

1,3,7 150g Smazeny kureci rizek s cikdnskou omackou, zeleninova obloha  .....252,-
* Paniertes Hiihnerfleisch, Zigeuner Sauce, Gemiisebeilage

150 g Kureci fizek na Zampionech, zeleninovaobloha .. 238,-
* Hiihnerschnitzel mit Champignons, Gemiisebeilage

7 150 g Kurecirizek po exoticku (kuf. maso, kari, smetana, banan,rum) ... 254,- =
* Hiihnerschnitzel auf exotisch (Hiihnerfleisch, Curry, Sahne, Banane, Rum)
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
. tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung) \
' 267 150 g Kureci maso s ananasem vees 289, o
¥ o * Hiihnerfleisch mit Ananas, Gemiisebeilage b ¥
268 7 150 g Kureci prsicka na masle s broskvemi .. 257,-
. * Hiihnerbrust auf Butter mit Pfirnisch .
e 29 7 150 g Kureci rizek na smetané s houbami .. 244,- 3
. * Hiihnerschnitzel mit Champignons und Sahne .
270 150 g Kurecirizek s peprovou oma¢ckon .. 2435,-
: * Hiihnerschnitzel mit Pfeffersauce .
211 7 150 g Kureci maso se syrovou omackou, zeleninovaobloha ... 258,-
* Hiihnerfleisch mit Kdisesosse, Gemiisebeilage
272 150 g Kureci platek s brusinkovou omackou, zeleninova obloha weeee 254,-
: * Hiihnerfleisch mit Preiselbeerensosse, Gemiisebeilage :
273 150 g Kureci Spiz, zeleninovaobloha . 257,-
. * Hiihnerspiefs, Gemiisebeilage .
. 24 7 150 g Kureci tokan na pivu se syrem, zeleninova obloha weee 201,- 2
* Hihnchen Tokan auf Bier mit Kdse, Gemiisebeilage
275 1,3,7 150g SmazZeny plnény kureci fizek s chrestem, zeleninova obloha ... 275,-
: * Paniertes Hiihnerschnitzel gefiillt mit Spargel, Gemiisebeilage :
277 150 g Kruti platek se susenymi rajcaty, fazolové lusky, ... 287,-
mozzarella, zeleninova obloha
: * Putenscheibe mit getrocknete Tomaten, Bohnenhiilsen, :
MozzarellaGemiisebeilage
. 218 150 g Kriti platek po italsku, zeleninovaobloha ... 266, .

* Putenscheibe auf italienisch, Gemiisebeilage

1,37 150g Kratifizek pInény nivou, zeleninovaobloha .. 275,-
* Gefiilltes Putenschnitzel mit Kdse ,,Niva“, Gemiisebeilage

150 g Kriti platek po starocesku, zeleninova obloha weee 278,-
* Putenscheibe auf altbohmisch, Gemiisebeilage

150g Krati platek na porku, zeleninovdobloha ... 277,- %
* Putenscheibe mit Lauch, Gemiisebeilage
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

Poteuny z.tyb ~ Speisen aus Fisch

282 1,3,4,7 200g Smazené rybi filé, okurka, citron veeee 238,-
* Paniertes Fischfilet, Gurke, Zitrone

283 4 200g Rybifilé pecené na masle, okurka, citron .. 244,-
* Fischfilet auf Butter gebraten, Gurke, Zitrone

284 4 200 g Rybi filé na Zampionech, okurka, citron vees 2406,-
* Fischfilet auf Champignons, Gurke, Zitrone

285 4 200g Tunak na kminé, citron . 287,-
* Thunfisch mit Kiimmel, Zitrone

286 4 200g Tunak s peprovou omackou . 287,-
o Thunfisch und Pfeffersosse

287 47 200g Tunakscesnekem asyrem,citron .. 289,-
* Thunfisch mit Knoblauch und Kdise, Zitrone

288 47 200g Steakzlososanabylinkovémmasle .. 362,-
» Steak aus Lachs mit Krdter Butter

289 47 180g Morskaryba filet — okounik na masle, citron ceens 248,
* Rotbarsch Filet mit Butter, Zitrone

290 1,3,47 180g Morskaryba filet — okounik smazeny, citron ... 248,-
* Rotbarsch Filet paniert, Zitrone

291 4 200 g Pstruh na Zampionech, citron (Nadvaha 10 g=3K¢) vees 200,-
* Forelle mit Champignons, Zitrone (Gewicht.10g =3 K¢)

292 1,3,47 200 g Pstruh smazeny, citron (Nadvaha10g=3K¢) ... 265,-
* Forelle paniert, Zitrone (Gewicht.10 g =3 K¢)

47 200g Pstruhnamasle, citron (Nadvaha10g=3K¢) ... 264,-
* Forelle mit Butter, Zitrone (Gewicht.10 g =3 K¢)

A oznaceni alergenii — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu
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Beim verabreichen Halbportion
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150 g JelenirizeCky na hribkach, zeleninovaobloha .. 358,-

* Hirschschnitzel auf Steinpilzen, Gemiisebeilage

10  150g Sméspodle forta, zeleninovaobloha . 359,-
o Forsters Mischung, Gemiisebeilage

150 g Jeleni rizek prirodni s Chutney (3vestka-brusinka), Zzeleninova obloha ..... 358,
* Hirschschnitzel mit Chutney (Pflaume-Preiselbeere), Gemiisebeilage

@i. :»g»é 2 V"@i. 55’55 j{lffﬂe

6 150g Kure Chop-Swey L. 256,-
* Hihnchen auf Chop-Suey

68 150g Orange Chicken - Cinské pomeradovékure .. 249,-
* Orange Chicken — Orange chinesische Hiihnerwiirfel

68 150g Kurecikung-pao L. 256,-
Kung-pao Hahnchen

6 150g PanevSanghaj .. 258,-
* Pfanne Sanghaj

6 150g Kurecimasonakari . 255,-
* Hiihnerfleisch mit Curry

Potuny pro deti ~ Jindetspeisen

1,3,7 100g Dinosaufi (mleté kufeci maso), zeleninovaobloha ... 158,-
* Dinosaurier (Hack Hiihnerfleisch), Gemiisebeilage

1,347 100g Smazené rybi filé, okurka, citron . 142,-
* Paniertes Fischfilet, Gurke, Zitrone

1,37 100g Kurecirizek smazeny, zeleninovaobloha ... 153,-
* Paniertes Hiihnerschnitzel, Gemiisebeilage

7 100g Kurecirizek na smetané, zeleninovaobloha ... 156, s
* Hiihnerschnitzel auf Sahnensosse, Gemiisebeilage o

A oznaceni alergenii — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu
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Pttty ~ Peilagen
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”"‘fv 309 1 200g Americky brambor * Amerik. Kartoffeln (mit Schale) . 55,- ”’“
© 310 7 200g Bramborymasténé maslem « Kartoffeln mit Butter W50, ¢
+ 311 13 200g Bramborovy knedlik * Kartoffelknodel w50, ¢
¢ 312 13 160g Houskovy knedlik » Semmelknadel w442
313 150 g RyzZe jasminova * Reis Jasmin w45,
314 1 150 g Hranolky * Pommes frites e 35,-
+ 315 1 150g Krokety * Kroketten w60, ¢
317 1,3 - Prilohové bramboracky (4 ks) * Kartoffelpuffer (4 Stck) e 55,-
« 318 1,7 100g Bramborovakase * Kartoffelbrei w48, 2
319 1,3 150g Bramborové trojuhelnicky * Rosti 3-Kant e 55,
320 1 150 g Gratinované brambory s brokolici * Gratinierte-Kartoffeln mit Brokkoli ... 58,-
+ 321 13 150g Gnocchi * Gnocchi W50, s
322 200g Stouchané brambory * Kartoffelpiiree . 54,-
s 323 200g Opecené brambory * Geberaten Kartoffeln W55, e
« 34 710 50g Tatarska omacka * Tatarsofie w40, .
325 50g Okurka kysela * Gurke .25,
: 326 3 - Sazené vejce * Setzei 20, 3
327 50g Opecena cibulka * Gerdstete Zwiebel w20,
328 Sks Zeleninové lusky ve slaniné * Griinebohnen und Speck . 70,-
<39 - Cesnekovy dip « Knoblauch dip .40, ¢
330 100g Zeli * Kraut .. 40,-
© 331 3 100g Spenat * Spinat .40,- ¢
332 1,3 - Chléb * Brot . 15,-
334 - Kecup * Ketchup .. 40,-
; 20g Med * Honig w25, !

7 20g Maslo * Butter . 20,-
- Omacka demi glace * Sauce demi glace . 40,-
- Omacka Zampionova * Champignon Sauce . 40,-
- Omacka syrova * Kdise Sauce . 40,
- Omacka peprova * Pfeffer Sauce w40,
- Omacka brusinkova * PreiselbeersofSe o 40,- ST
- Topinka s ¢esnekem o Toast mit Knoblauch e 20,- <

Es A oznaceni alergeni - viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu <
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Pri podavani polovi¢nich porci Beim verabreichen Halbportion
tctujeme priplatek 30 K¢ Rechnung 30 K¢ (Die Zuzahlung)

Sotdy ~ Secher

G) eeeeee,
) eeeeee®

348 7 - Jahodovy * Erdbeeren . 129,-
: 349 7 - Borivkovy * Heidelbeeren v 129,- :
¢ 317 - Ananasovy * Ananas w119, s
¢ 32 7 - Broskvovy * Pfirsiche w124~ 3
s 353 7 - Mix * Mix w135, ¢
s 7 - Slehacka * Schlagsahne - 40 2
: ° Ve s [ :
: Yeleninové sality ~ gemuée Satate :
¢ 36 120g Rajéatovy » Tomatensalat . 85 ¢
¢ 363 120 g Okurkovy * Gurkensalat - 85 ¢
T 364 120g Zelny * Krautsalat we 15, 2
365 7 200g  Sopsky (rajské, okurky, paprika, balk. syr) * Schopischersalat e 135,-
366 120 g Zelny s kfenem * Krautsalat mit Mdiretig v 80,-
¢ 367 34,7 300g SalatCaesar (skufecimmasem e mit Hiihnerfleisch) w197, ¢
: (s tunndkem » mit Thunfisch) :
. (s veganskymi nudli¢kami » mit Vegane Nudeln .
369 3 300g Zeleninovy salat s kurecim masem . 197,-
. (rajské, paprika, okurka, ¢inské zeli, vejce, cibule, Cesnek, kureci maso) .
* Gemiise Salat mit Hiihnerfleisch
: (Tomaten, Paprika, Gurke, Kraut, Ei, Zwiebel, Knoblauch, Hiihnerfleisch) :
371 7,00 200g Caprese — Mozzarella s rajcaty a bazalkou .. 129,-
: * Caprese — Mozazarella mit Tomaten und Basilikum :
- Salatovy dresing (jogurtovy, caesar, med - hoi¢ice)
* SalatsofSe (Joghurt, Caesar, Senf— Honig)
0 » ° ° I d
Wﬂd M ~ ( ;,neléelé {%Atle

7 Jahodova * Erdbeer

7 Vanilkova * Vanille .

7 Cokoladova * Schoko . 25,

A oznaceni alergenil — viz tabulka na konci jidelniho listku * Allergenkennzeichnung, siche in der Tabelle am Ende der Menu <
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